= i =

VAN DER NOOTSKA
PALATSET

JULMIDDAG 2026

Fyra serveringar i palatsets historiska glans

L 2
FORSTA SERVERINGEN TREDJE SERVERINGEN
Sill, lax och havets smaker Varmt fran julkoket
Matjessill med klassiska tillbehor Fisk- och skaldjursterrin
Hackat dgg, tdrnad rodlok, finhackad grislok Bakad roding med saffranssas
och syrad gridde Kottbullar och prinskorv
Visterbottenssill Gloggbriserad flasksida
Smogensill Vin- och anisbriserad rodkal
Koksmastarens sill med tranbir och apelsin Smorstekt brysselkal och gulbeter
Husets dillgravade lax Sauterad savojkal
Rokta laxfenor Janssons frestelse
Agghalva med romcréme
Gubbrora pa froknzcke FJARDE SERVERINGEN
Julvort och julknicke S ’
Ortslungad kokt potatis Sott till avslutnmg
ANDRA SERVERINGEN Dessertglas med bjornbérsbavaroise
och vispad pannacotta
Julens kalla klassiker Cheesecake-pop med vaniljcheesecake,
s hallonchoklad och krisp
Senapsgriljerad julskinka med husets senap Minicitrustartelett med italiensk maréing
Kramig rodbetssallad med svenskt dpple och kapris Saffransfudge
Viltkorv Hallonkola
Rostbiff Gjuten pralin med julsmak
Batmansrora
Gronkalssallad med picklad rodkél, morot
och mandariner
.

DESSERTBORD

signerat av Magnus Johanssons bageri, konditori, glass & konfektyr
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