(Jeslmeny

[ april -1 seplember 2025

(Nleny I: 865 kn

FORRATT:
Chilimarinerade rikor serveras med friterad
mini-mozzarella, tomatrora, kanderad silverlsk,

selleri & basilikagremolata

Vinforslag
Baloiro Godello, Bierzo, Spanien, 545kr
Bodegas Finca La Capilla Rueda Blanco,
Rueda, Spanien, 595kr

VARMRATT:
Flankstek "low & slow” med rosmarinsky,
krispig potatistimbal, chimichurri, rostade

sdsongsprimorer & firska orter

Vinforslag
Mas du Silene Grés de Montpellier, Langue-
doc-Roussillon, Frankrike, 545kr
Petra Hebo Toscana IGT, Toscana,
[talien, 645kr

DESSERT:
Gratinerad citron- och chokladbakelse med
halloncoulis, lakritscrisp,
kanderade mandlar och krasse

Vinforslag
Miles Madeira Rich 5 yrs, Madeira,
Portugal, 98kr glaset/ 6¢l

NMeny 2: 865 kv

FORRATT:
Ortgravad biff serveras med rostade betor,
picklad silverlsk, tryffelemulsion, krispig potatis

och finriven pecorino

Vinforslag
Domaine Martinolles Pays d"Oc Pinot Noir,
Pays d’Oc, Frankrike, 525kr
Weingut Lergenmiiller Spatburgunder
Angiolino, Pfalz, Tyskland, 645kr

VARMRATT:
Réding med musselvelouté, potatispuré, rostad
jorddrtskocka, sisongens primérer, syrad
rédlskscrudité, granskottsolja & firska orter

Vinforslag
Belvento Vermentino, Toscana, Italien, 545kr
Agricola Brandini Langhe Arneis Le
Mar‘gherite, Piemonte, Italien, 675kr

DESSERT:
Pavlova med r&rérda skogsbir, littvispad
gréidde, yuzucurd, chokladsis & rostade sétsalta

mandelflarn

Vinforslag
Petit Guiraud Sauternes, Bordeaux,
Frankrike, 98kr glaset/ 6¢l
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(eslmeny

Komplettera giirna er meny med nagra av nedanstidende férslag.

Forduind

Palatsets mousserande 495 kr
Perlino Prosecco Extra Dry Organic, Italien 525kr
Louis Massing Brut Champagne, Frankrike 775kr
Pommery Brut Royal, Champagne, Frankrike 859kr

Dninklilllugg

- Soltorkad tomatréra - basilika & parmachips.

- Ortagérdscrémer - handskalade rikor - tingkaviar & citron.
- Adelostvisp - tomatmarmelad - potatiskrisp - frissé.
- Portabellocréme - grillad paprika & picklad silverlsk.
- Gravad laxrora - citron - tAngkaviar & orter.

- Fain de Claire Ostron med citron- o chili gremolata.

79kr styck (minimi 25 styck) 65 kr/styck 1 samband med middag

Gst & Charkassielt’

Ett urval av ostar som ir bist just nu med marmelad, honung och kex 169 kr
Charkassiett med koksmastarens val av charkuterier 195 kr
Vinforslag
Rétt: Rozés Ruby Port, Pocas 85 kr/glas
Vitt: Petit Guiraud Sauternes, Frankrike 98 kr/glas

Skagensnittar 89 kr
Klassisk korv med brsd, senap, ketchup, riksallad och rostad 16k (2 korvar var) 75 kr

I vra menyfé6rslag ingdr, serveringspersonal, ljus, bordslinne och allmin stidning.
Vid bestillning av trerittersmeny ingér lokalhyran under middagen.
Vill ni komma tidigare debiteras 1850 kr per pabérjad timme.
Vi har méjlighet att erbjuda bar och dans fram till 01:00.
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